LA NOSTRA PROPOSTA MENU

Benvenuto a Il Leone D’Oro

Il nostro Chef ha creato due menu degustazione di tradizione.
Ogni giorno proponiamo dei piatti diversi per stupirvi e offrirvi
prodotti sempre al top!

BUON APPETITO!

Menu di pesce € 30,00 a persona
ANTIPASTO
PRIMO
SECONDO

BEVANDE ESCLUSE
DOLCE 6€

Menu di carne € 30,00 a persona
ANTIPASTO
PRIMO
SECONDO

BEVANDE ESCLUSE
DOLCE 6,00€

Coperto Euro 3,00



GLI ANTIPASTI

...INGANNIAMO INSIEME I’ATTESA...

Selezione di Salumi e Formaggi nostrani 7

Sformatino tiepido di Speck Valtellinese e Patate,

su Fonduta di Formaggella nostrana 7

Carpaccio di Tonno affumicato al profumo di Arancia 4

Insalatina di Mare con Polpo e Seppia Gigante 24,14

I PRIMI

Casoncelli alla Bergamasca con Burro e Salvia 1,7

Pappardelle al Ragu di Cinghiale 1,7

Risotto ai Funghi Porcini e Taleggio 7

Raviolo ai Porcini con Crema di Formaggella Tartufata 1,7

Bavette allo Scoglio 1,2,4,14

Linguine all’Astice in bella vista 1,2,14

Risotto alla Pescatora 2,4,7,14

€ 18,00

€ 16,00

€ 20,00

€ 18,00

€ 16,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 20,00

€ 25,00

€ 18,00



I SECONDI DI CARNE

Tagliata di Manzo con Rucola e Grana a scaglie 10

Tagliata di Manzo ai Funghi Porcini

Filetto di Manzo alla griglia

Filetto di Manzo al Pepe Verde 7,10

Stufato di Cervo con Polenta

I SECONDI DI PESCE

Frittura di Calamari 1,2,3,4,5,14

Gran Gratin Royale di Mare 1,2,4,5,14

Filetto di Branzino in Crosta di Sesamo e Pistacchio 1,4,5,8,11

Frittura Mista di Calamari e Gamberi 1,2,3,.4,5,14

€ 25,00

€ 25,00

€ 28,00

€ 28,00

€ 18,00

€18,00

€ 25,00

€ 22.00

€ 22.00



I CONTORNI

Verdure alla Griglia

Patate al Forno

Patatine Fritte

Insalata Mista / Verde

I DESSERTS
...ASCOLTA LE PROPOSTE DEL GIORNO...

Dolce della casa 1,3,7,8

(A RICHIESTA ANCHE SENZA GLUTINE E LATTOSIO)

Sorbetto al Limone

Coppetta di Gelato 7

Affogato al Caffeé 7

*Al momento dell’ordinazione chiediamo ai gentili clienti

di segnalare eventuali allergie e/o intolleranze alimentari

€4.00

€4.00

€4.00

€4.00

€6.00

€4.00

€4.50

€ 5,50



LE PIZZE CLASSICHE

ala

“1,4,7

*MOZZARELLA SENZA LATTOSIO (SUPPLEMENTO €4.00)

MARINARA
MARGHERITA
PROSCIUTTO
PROSCIUTTO E FUNGHI
CAPRICCIOSA
DIAVOLA
FORMAGGI
ROMANA
VERDURE
CALABRESE
GOLOSA
AFFUMICATA
BERGAMASCA
VULCANO

PUGLIESE

doppio pomodoro, olio evo, origano, aglio in polvere
pomodoro, mozzarella

pomodoro, mozzarella, prosciutto

pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi

pomod, mozz, prosciutto cotto, funghi carciofi
pomodoro, mozzarella, spianata calabrese

mozzarella, zola, taleggio, brie, grana

pomod, mozz, acciughe, capperi, origano, olive

pomod, mozz, zucchine, peperoni, pomodorini

pomod, mozz, spianata calabrese, peperoni, grana
pomod, mozz, cotto, brie, funghi porcini

pomodoro, mozzarella, pancetta, scamorza, grana, origano
pomodoro, mozzarella, taleggio, pancetta, funghi porcini
pomodoro, mozzarella, zola, spianata calabrese, cipolle

pomodoro, mozzarella, cipolle, olive

I CALZONI

(NON DISPONIBILI SENZA GLUTINE) *1,47

CALZONE LISCIO pomodoro, mozzarella, prosciutto

SUPER CALZONE pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, spianata, zola

€ 7.00
€ 8.00
€10.00
€11.00
€12.00
€11.00
€12.00
€11.00
€11.00
€ 13.00
€ 14.00
€ 13.00
€ 14.00
€ 13.00

€11.00

€11,00

€11,00



ROSCO
GAMBERETTI
VALTELLINA
BUFALA
SAPORITA

CRUDO E TALEGGIO

LE PIZZFE SPECIALI 14,7

pomodoro, bufala, porcini, crudo, scaglie di grana
mozzarella, gamberetti, brie, rucola

pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, scaglie di grana
pomodoro, bufala, pomodorini, rucola, scaglie di grana
pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla, capperi, origano

pomod, mozz, porcini, taleggio, crudo

TIROLESE pomodoro, mozzarella, porcini, brie, speck
SALMONE mozzarella, gamberetti, pomodorini, salmone
LEONE D'ORO pomod, scamorza, salsiccia, peperoni, rucola, scaglie di grana

LE PIZZE PER CELIACI

BASE PIZZA PER CELIACI  (SUPPLEMENTO € 4.00)

MARGHERITA
PROSCIUTTO
FORMAGGI
VERDURE
CAPRICCIOSA
CRUDO E GRANA
ROMANA
SALMONE

GOLOSA

pomodoro, mozzarella

pomodoro, mozzarella, prosciutto

mozzarella, zola, taleggio, brie, grana

pomodoro, mozzarella, zucchine, peperoni, pomodorini
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi carciofi
pomodoro, mozzarella, grana, crudo

pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, origano, olive
mozzarella, gamberetti, pomodorini, salmone

pomodoro, mozzarella, cotto, brie, funghi porcini

€ 15,00
€ 15,00
€ 15,00
€ 15,00
€ 15,00
€ 15,00
€ 15,00
€ 17,00
€17,00

€8.00
€ 10.00
€12.00
€11.00
€12.00
€ 15,00
€11.00
€ 17,00

€ 14.00

*PER OGNI AGGIUNTA E’ PREVISTO IL SUPPLEMENTO DI 2 EURO



BEVANDE

Acqua naturale/gassata - Lt 0,75
Acqua naturale/gassata — Lt 0,50
Bicchiere Vino Bianco o Rosso
Bicchiere Vino frizzante

Coca Cola — Bottiglia in vetro — Lt 1,00
Bibita in lattina — Lt 0,33

Caffe’

Caffé corretto

Caffe’ d’'Orzo (CONTIENE GLUTINE)
Ginseng

Amari commerciali

Grappa Secca/Morbida/Barricata
Liquirizia

Limoncello

BIRRE 12

Birra Bionda alla Spina piccola
Birra Bionda alla Spina media
Birra Rossa alla Spina piccola
Birra Rossa alla Spina media
Birra In Bottiglia 33 Menabrea

Birra In Bottiglia 66 Menabrea

€ 2.50
€2.00
€5.00
€5.00
€8.00
€ 3.00
€1.50
€2.00
€2.00
€2.00
€4.50
€6.00
€4.00
€4.50

€4.00
€5.00
€5.00
€6.00
€4.00
€5.00



LA CARTA DEIT VINI

BOLLICINE

Blanc de Blancs — Brut — Millesimato Palazzi

Rose’ Valdobbiadene Spumante — La Tordera

VINI ROSSI

Valpolicella Classico Massaro
Valpolicella Ripasso Biscardo
Franciacorta Cavalleri Tajardino
Chianti Riserva — Tenuta di Capraia
Ronchedone Ca’ dei Frati

Nobile di Montepulciano Salchetto

Blauburgunder Pinot Nero — Hofstatter

12

Merlot Barricato “I Corteci” -Az. Agricola “la Pederzola” -Scanzorosciate-

Morellino di Scansano

VINI BIANCHI

Sauvignon Collio Formentini
Gewurztraminer — Peter Zemmer
Ribolla Gialla Attems

Valcalepio Bianco

VINI ROSATI

Rosé “Divaz” -Azienda Agricola “la Pederzola” -Scanzorosciate-

€ 16,00

€ 20,00

€ 20,00
€ 28,00
€ 32,00
€ 30,00
€ 33,00
€ 30,00
€ 26,00
€ 20,00

€ 20,00

€ 24,00
€ 24,00
€ 22,00

€ 16,00

€ 20,00



LISTA DEGLI ALLERGENI

Cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut
o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati -
Crostacei e prodotti a base di crostacei

Uova e prodotti a base di uova

Pesce e prodotti a base di pesce

Arachidi e prodotti a base di arachidi

Soia e prodotti a base di soia

Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

Frutta a guscio e i suoi prodotti, come mandorle, nocciole,

noci, pistacchi e i loro prodotti

Sedano e prodotti a base di sedano

Senape e prodotti a base di senape

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10mg/kg
o 10 mg/litro in termini di anidride solforosa totale

Lupini e prodotti a base di lupini.

Molluschi e prodotti a base di molluschi



